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VON MICHAEL LENZEN

Lindlar. Vor viereinhalb Jahren
hat Wolfgang Oehm, Griinder
und Firmenchef der ONI War-
metrafo GmbH, in einer viel
beachteten Aktion zehn jungen
Fliichtlingen einen Ausbil-
dungsplatz zur Verfiigung ge-
stellt. Sie stammten aus einer
Gruppe von 50 Fliichtlingen, fiir
die das Unternehmen die
Sprachkurse finanziert hatte.
Nun haben alle zehn ihre Aus-
bildung erfolgreich beendet und
erhielten von Wolfgang Oehm
die Nachricht, dass er sie alle
iibernehmen wird, wie er es zu
Beginn auch in Aussicht gestellt
hatte.

Bewegende Dankesworte

der Fliichtlinge

Im Beisein ihrer drei Ausbilder
Berthold Hock (Leitung) sowie
Anil Emrah Yegin und Torben
Struth bedankten sich die frisch
gebackenen Fachkrifte bei ih-
rem Chef, der bei der Feierstun-
de von Geschiftsfiihrer Chris-
toph Baum vertreten wurde, mit
einer Urkunde und einer sehr
emotionalen Dankesrede von
Ismail Fernandez an ,,Papa“
Oehm®. Die zehn Fliichtlinge
erfolgreich zu einem Abschluss
und zur Integration zu bringen,
sei mit etlichen Hindernisse und
Unwdagbarkeiten verbunden ge-
wesen, wie Marketingchef Rii-

diger Dzuban erlduterte. So sei-
en schon die damals geltenden
Vorschriften zum Bleiberecht
ein Hemmnis gewesen.

Ein grofSes Lob gab es fiir die
Gemeinde Lindlar, die mit Biir-
germeister Dr. Georg Ludwig,
Beigeordnetem Michael Eyer,
Fachleiter Stephan Windhausen
und der Gleichstellungsbeauf-
tragten Inga Kronenberg ver-
treten war, die sich intensivum

Die zehn ehemaligen Auszubildenden sind jetzt fest bei ONI angestellt.

das Projekt gekiimmert habe.
Wenn man den zeitlichen Auf-
wand in Gemeinde- und Kreis-
verwaltung sowie bei ONI be-
trachte, addiere sich das auf
mehr als 220 Arbeitstage.

Um dem Projekt Fliichtlings-
ausbildung, das rund eine Mil-
lion Euro gekostet habe, zum
Erfolg zu verhelfen, habe Oehm
eine komplexe Struktur fiir die
Projektumsetzung vorgegeben.

So wurden Mitarbeiter als Kul-
turbotschafter eingesetzt, um
Spannungen zwischen den un-
terschiedlichen Kulturkreisen
von vorne herein auszuschlie-
Ren. Innerbetrieblich sei der
Ausbildungsbereich verdrei-
facht worden und ein zuséatz-
licher Ausbilder wurde einge-
stellt. Lehrkrafte kiimmerten
sichum Forderung in Mathe und
Physik, Patenschaften mit

Fettuccine einfach selber machen

Nervennahrung gibt es heute von Familie Gabriele aus dem Haus Burger in Linde

Familie Gabriele aus dem Haus
Burger empfiehlt hausgemachte
Fettuccine Haus Burger spezial.
»,Dieses Nudelgericht haben wir
ausgewihlt, da es von uns seit
iiber 15 Jahren verwendet und
im Restaurant angeboten wird.
Auflerdem ist das Gericht ve-
getarisch.”

Fettuccine Haus Burger
spezial fiir 4 Personen

) Zutaten. Fiir die Nudeln: 400g
Mehl, 4 frische Eier, 2 EL Oli-
vendl (extra Vergine), 2 TL Salz,
200ml Wasser

Fiir die SofSe: 40ml Olivendl, 6g
Knoblauch, 15g Pinienkerne,
140g Aubergine, 3 frische To-
maten, 110g Steinpilze, 55g ge-
trocknete Tomaten, 6 Blatter
Basilikum, 40g Parmesan, 46g
Rucola, 25g Butter

> Zubereitung: Eier, Salz und
Olivendl in eine Schiissel geben
und mit einem Schneebesen gut
verriihren, das Wasser hinzu-
fligen und wieder riihren. Dann
das Mehl dazu und den Teig gut
kneten, damit sich keine Klum-
pen bilden. Der Teig sollte nicht
zu hart und nicht zu weich sein.
Ist er zu hart: Wasser hinzufii-
gen, ist er zu feucht, ein wenig
Mehl. Den Teig zu einer Kugel
formen und in Frischhaltefolie
wickeln. Bei Zimmertemperatur
30 Minuten ruhen lassen. Die
Teigmasse in kleine Scheiben
teilen und diese mit einem Teig-
roller diinn ausrollen. Die Ar-
beitsflache dazu mit Mehl be-
stduben. Den Teig fiir die Fett-
uccine in diinne Streifen schnei-
den, oder durch eine Nudelma-
schine laufen lassen. Die Fett-
uccine in Mehl einlegen, damit

sie nicht zusammenkleben.
Salzwasser zum Kochen auf dem
Herd bereitstellen.

Fiir die SofRe: Olivendl in einer
Pfannebeiniedriger Temperatur
erhitzen. In der Zeit Knoblauch,
Aubergine, Pilze, frische und
getrocknete Tomaten klein
schneiden und zum Anbraten

in die Pfanne geben, die Pinien-

kerne hinzufiigen. Entweder
einen guten Schluck WeifSwein
hinzugeben oder drei Kellen von
dem Nudelwasser. Basilikum
klein schneiden, in die SofSe
geben und mit Salz und Pfeffer
wiirzen. Dann den geriebenen
Parmesan dazu. Die SofSe einen
Moment lang bei niedriger Tem-
peratur kochen, damit die To-
maten ihr Aroma entfalten kon-
nen. Zum Schluss das Stiick But-
ter mit etwas Mehl und Mandeln
vermengen und zum Andicken
in die Sauce geben.
AnschliefSend die Fettuccine
fiir ungefahr 5-6 Minuten ko-
chen. Sobald sie oben schwim-
men sind sie al dente. Die fer-
tigen Nudeln in die Sof3e geben,
gut vermischt und fiir einen Mo-
ment ziehen lassen. Mit fri-
schem Rucola und Parmesan
servieren. (tmt)
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FlUchtlinge sind jetzt Facharbeiter

Firma ONI investierte in Ausbildung und Rahmenbedingungen fur die Integration
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deutschsprachigen Auszubil-
denden wurden eingerichtet.
Fiir die jungen Fliichtlinge habe
man Wohnungen und Apart-
ments angemietet und einen
Hol- und Bringdienst eingerich-
tet. Die intensive Betreuung
habe dazu beigetragen, dass am
Ende nicht nur die Berufsaus-
bildung, sondern auch die volle
Integration im beruflichen und
privaten Umfeld gegliickt sei.

Haus Burger

Geoffnet. Dienstags bis freitags
12 bis 14 Uhr und von 17 bis 20
Uhr, sowie samstags und sonn-
tagsvon 12bis20 Uhr miteinem
einen Abhol- und Lieferservice.

Bestellung. Bestellt wird im
Haus Burger per Telefon unter
022 66/83 92.

FuBballtipp
endet 6:2

Mit 6:2 Punkten hat Peter Braun
das Tippduell der Druck Dynas-
tie in Lindlar-Klause klar gegen
Sohn Nico Braun gewonnen.
Viermal hatte Peter die richtige
Tendenz auf dem Zettel, mit
dem Leipziger Sieg auf Schalke
punktete er doppelt. Nico ver-
buchte zwei richtige Tendenzen
und musste am Wochenende
noch zusitzlichleiden. SeinBVB
verlor gegen Freiburg, wiahrend
Papas Lieblingsklub, der 1. FC
Koln, das Rheinland-Derby ge-
gen Gladbach gewann. (sfl)

NETTE LEUTE

Jokey spendet
Schutzvisiere

Wipperfirth. 75 Schutzvisiere
hat das Wipperfurther Unterneh-
menJokey jetztan die Helios-Klinik
Ubergeben. Im November hatte
die Firma schon einmal 50 Visiere
fur die Klinik bereitgestellt. ,Ich
freue mich, wenn wir die Men-
schen unterstitzen kdnnen, die
anderen Menschen tagtaglich hel-
fen”, wird Jokey-Geschaftsfuhrer
Jens Stadter in einer Pressemit-
teilung der Helios-Klinik zitiert.
Klinikgeschaftsfuhrer Adrian Bor-
ner dankte fur die Unterstutzung.
.Besonders jetztin der Corona-
Pandemie wird deutlich, dass die
lokalen Unternehmen zusam-
menhalten und sich gegenseitig
unterstutzen.”(r)

Als Nerven-
nahrung emp-
fehlen Giusep-
pe und Maria
Gabriele Fett-
uccine. Foto:
Torba

Die Speisekarte. Die Karte ist
direktvonderStartseiteverlinkt,
dort gibt es auch eine Tageskar-
te.

Anfahrt. Die Navi-Adresse lau-
tet: Haus Burger, Linder StralRe
30,51789 Lindlar.
www.hausburger-lindlar.de
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